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SEMOLA DI GRANO DURO BIOLOGICO SICILIANO 

Denominazione di vendita prodotto Semola di grano duro biologico rimacinata 

Linea Semole 

Prodotto e confezionato da 
LICO Società Agricola S.r.l. 
Contrada Canneti, snc - 94100, Enna (EN) - Italia 

 
1) Caratteristiche specifiche del prodotto 

 
Descrizione prodotto 

Semola di grano duro biologico rimacinata, coltivato, raccolto e molito in Sicilia. 

Provenienza del grano ITALIA (Enna - EN) 

Varietà Grano duro siciliano 

Termine minimo di conservazione 12 mesi dal confezionamento. 

Periodo di raccolta Giugno - Luglio 

Modalità di raccolta Mietitrebbia. 

Ciclo produttivo Grano trasportato con proprio mezzo aziendale presso impianto di molitura. 

Informazioni di processo Molitura a cilindri presso Molini del Ponte - Via Giuseppe Parini, 29 - 91022 Castelvetrano (TP) 

Sistema di autocontrollo 
L’azienda applica un sistema di autocontrollo igienico-sanitario secondo il metodo H.A.C.C.P. in 
conformità al Reg. CE 852/04. 

 
OGM 

Nessun impiego di semi geneticamente modificati non comportando in alcun modo obblighi di 
etichettatura “geneticamente modificato” o “prodotto da organismi geneticamente modificato” 
secondo quanto previsto dal Reg. 1829/2003 e 1830/2003. 

Allergeni Glutine. Ingrediente: grano duro BIO. 

Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. 

 
2) Destinazione e modalità d'uso del prodotto  

Prodotto destinato al consumo umano. Semola di grano duro biologico indicata per la 
preparazione di pasta fresca, pane, focacce e prodotti da forno secondo le normali 
pratiche culinarie. 

 
3) Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto 

VALORE ENERGETICO 1442 kJ - 340 kcal 
GRASSI 1,2 g 

di cui saturi 0,3 g 
CARBOIDRATI 71 g 

di cui zuccheri 2,1 g 



FIBRE 3,4 g 
PROTEINE 11,8 g 
SALE 0,004 g 

 
5) Caratteristiche sensoriali 

Colore Giallo ambrato uniforme. 

Profumo Caratteristico e gradevole, tipico della semola di grano duro, privo di odori estranei. 

Sapore 
Tipico del grano duro, gradevole, privo di sapori estranei. 

 
 

7) Caratteristiche dei materiali di confezionamento 
 

Tipi di packaging 
Sacchetti da 1 Kg confezionati e sigillati, successivamente inseriti in scatole di cartone ondulato per il 
trasporto 

Caratteristiche dei materiali di imballaggio e 
confezionamento 

Materiale conforme alla normativa vigente relativa ai materiali destinati a venire a contatto con gli 
alimenti (Reg. Ce 1935/2004, 2023/2006). 

 

 

Data di aggiornamento: 01/03/2026 
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